Beszámoló

Az ÉKB Élelmiszerfehérje-kémiai Munkabizottságának 2002-2005. évi tevékenységérõl

A Munkabizottság a 2002 – 2005 közötti időszakban éves munkaprogramjainak megfelelően, a többéves hagyományokra támaszkodva, végezte munkáját. 

Munkájának fő célja az élelmiszerfehérje-kémiai kutatások terén elért hazai eredmények ismertetése, szakmai rendezvények alkalmával tudományos eszmecsere lehetőségének megteremtése volt.

A szakmai rendezvények alkalmával lehetőség nyílt a bizottsági tagok többéves kutatási tevékenységének megismerésére, a kutatási irányvonalak, trendek és hazai lehetőségek áttekintésére, aktuális tudományos kérdések, mint pl. a kombinatorikus kémiával kapcsolatos ismeretek bővítésére.

A Munkabizottság állandó taglétszáma 2005. évi újjáalakulásig 36 fő (ebből 27 szavazati jogú) volt. A 2005. évi megújulás után a létszámunk 28 főre csökkent. Munkabizottságunkban szavazó szavazati jogú tagok száma 23 fő. A tudományos üléseken a téma jellegétől függően a munkabizottsági tagokon kívül további meghívott vendégek is részt vettek. A Munkabizottság szavazati jogú tagjai közül 11 fő a kémiai, 8 fő a mezőgazdasági, 3 fő a biológiai és 1 fő a gyógyszer tudomány területén dolgozik. A tagok 4 egyetem, 2 kutatóintézet és 3 egyéb szervezet, mint OÉTI, Campden (Chorleywood Élelmiszeripari Fejlesztő Intézet, Fővárosi ÁNTSZ munkatársai. 

A Munkabizottság 2002-ben a szeptemberi tisztújító ülés után decemberben egy tudományos ülést tartott. 2003. január – 2005. szeptember közötti időszakban hagyományosan évente egy vezetőségi és két tudományos ülést szervezett.

A tudományos ülések főbb témai az alábbiak voltak:

A hagyományos szakmai terület eredményei

· Az Élelmiszer- és Agrártudomány területén elért, a tudományterület fejlődését jelentősen elősegítő eredmények dokumentálása.

· Élelmiszerfehérje-kémiai kutatás irányai az EU csatlakozás évében.

· A biogén amin kutatással kapcsolatos újabb eredmények. 

· Váratlan meglepetések a hisztamin hiányos egér életműködésében.

· A D-aminosavak szerepe az élelmiszerekben.

· Parmezán sajtok minősítése a D-és L-aminosavak alapján.

· Toxikus vegyületek gazdasági növényeinkben és hatásuk csökkentése nemesítéssel.

· A gabonafélékben előforduló antifungális fehérjékkel kapcsolatos kutatási eredmények ismertetése.

· A nitrogén műtrágyázás, a különböző gyomírtószerek hatása a búza fehérjetartalmára, összetételére és termésére.

· A Kárpát-medencei szőlőfajták molekuláris összehasonlítása.

· Gabonakutató Intézet újabb kutatási eredményei

· A szamóca éréséért felelős gének izolálása és jellemzőinek meghatározása.

· A szükségletet meghaladó mértékben adagolt szervetlen és szerves szelén-vegyületek hatása broiler csirkék egyes élettani paramétereire.

Különleges vitatémák

-
Biológiai kiralitás jelentősége.

· Kombinatorikus kémiai szerepe a fehérjekutatásban.

Oktatáshoz kapcsolódó vitatéma

· „Búzanövények biológiailag aktív komponenseinek változása kadmium-stressz hatására” PhD értekezés házi vitája.

Hazai és nemzetközi konferenciákon való részvétel és szervezés:

A Munkabizottság tagjai az elmúlt három évben számos nemzetközi (pl. ICEF9,Montpellier, 6th Food Chemistry Symposium, Liszabon, 23rd International Specialised Symposium on Yeasts, Budapest, New Functional Ingredients and Foods, Koppenhága; 9th European Nutrition Conference, Roma; Recent Advaces in Food Analysis, Prága; Euro Food Chem XII, Brugge; Euro Food Chem XIII, Hamburg; ICC Budapest; Food Allergy, Budapest; 2nd Central European Congress on Food, Budapest; Symposium on Biogenic Amines, Trento, Italy, Chemical Reaction in Foods V, Prague, Czech Republic, Nonthermal Food Peservation Workshop, Wageningen, 11th International Lupin Conference, Guadalajara, Flour and Bread Nemzetközi Konf.,Opatija, stb.) és hazai konferencián (pl. Hungalimentária, Magyar Táplálkozástudományi Vándorgyűlés, Magyar Növényélettani Kong., Növénynemesítési Tudományos Napok, Lippay János-Vas Károly Tud. űlés, Magyar Tudomány Napja, Vegyészkonferencia 2004, 47. Magyar Spektrokémiai Vándorgyűlés, Bioanalitika 2004, Elválasztástudományi Vándorgyűlés, stb.) vettek részt, ahol előadások, poszterek formájában ismertették legújabb kutatási eredményeiket. 

A konferenciákon való részvétel mellett számos hazai és nemzetközi konferencia sikeres megszervezésében vettek részt, mint pl. EURO FOOD CHEM, Eurofoodtox, Food Allergy, 2nd Central European Congress on Food, FAO-WHO Páneurópai Konferencia, Nemzetközi Élelmiszertudományi konferencia.

Rokon szervezetekkel, egyesületekkel való kapcsolat:

A Munkabizottság tagjai több, mint 30 hazai és nemzetközi szervezet munkájában vesznek részt, mint pl.  European Association for Chemical and Molecular Sciences, Food Chemistry Division, Federation of European Societies of Plant Physiology, AEP (European Association for Grain Legume research), Magyar Professzorok Világszövetsége, Magyar Táplálkozástudományi Társaság, Környezeti Nevelési Egyesület, ICC, Európai Növényélettani Társaság, ISTRO, WPSA (World Poultry Science Association), MÉTE, Magyar Biokémiai Egyesület, MTA Növénytermesztési Bizottság, Nemzetközi Talajtani Társaság, Európai Növényélettani Társaság, Nemzetközi Műtrágyázási Szövetség, stb.

A Munkabizottság tagjainak publikációs tevékenysége: 

A beszámolási időszakban a munkabizottság tagjai az élelmiszerfehérje témakörben elért kutatási eredményeiket hazai és nemzetközi folyóiratban megjelent cikk, összefoglalók, könyv és könyvrészlet formájában tették közzé. A publikációk száma összességében meghaladja a 200-t.

A Munkabizottság tagjai az elmúlt három évben számos hazai és nemzetközi folyóirat szerkesztőbizottsági munkájában vettek részt, mint pl. Tejgazdaság, European Food Research and Technology.

A Munkabizottság tagjainak oktató tevékenysége:

A Munkabizottság számos tagja, olyan tagok is, akik nem oktatási intézményben dolgoznak aktív oktató tevékenységet folytatnak és folytattak az adott beszámolási időszakban. Az oktatási intézményekben dolgozó tagokkal együtt aktív óraadó munkájukkal, PhD dolgozatok, diplomadolgozatok témavezetőjeként, bírálójaként, valamint PhD védések bizottsági tagjaként segítették a tudományos oktatást.

Az élelmiszerfehérje-kémiai kutatás hazai helyzete, tudományos eredmények:

A Munkabizottság tagjainak három éves munkája alapján az alábbiakban foglalhatjuk össze azokat a kutatási területeket, amelyekben újabb eredmények születtek:

· -fehérje szerkezet, biológiai aktivitás

· -élelmiszerbiztonság és minőség

· -élelmiszer minőség javítás

· -környezetkímélő technológiák

· -termesztés-technológiai tényezők hatás vizsgálata a fehérje-összetételre

· -környezetkímélő tápanyag ellátás hatás vizsgálata

· -szárnyasok alternatív takarmányozási módszereinek vizsgálata

· -hús szerepe a helyes táplálkozásban

· -genetikai kutatások jelentősége, szerepe

· -módszerfejlesztési kutatások

Az elért hazai és nemzetközi kutatási eredmények alapján a közeljövő súlyponti kutatási területeit az alábbiakban fogalmazhatjuk meg:

· -Élelmiszer, táplálkozás és az egészség (az élelmiszerek kémiai összetétele, beltartalmi jellemzői, kémiai változásai és a fogyasztók egészsége közötti összefüggés kutatása)

· -Új feldolgozási módszerek kidolgozása az élelmiszerek minőségének javítására (új nyersanyagok, környezetkímélő technológiák, funkcionális élelmiszerek)

· -Élelmiszerbiztonság (allergének, szennyező mikrobák, genetikailag módosított szervezetek stb.)

· -Élelmiszer egészségmegőrző szerepe (biológiailag aktív anyagok)

· -A mezőgazdasági és élelmiszertermékek minőségi kérdései (a mezőgazdasági nyers és alapanyagok és az élelmiszeripari feldolgozás összehangolása)

· -Agrárgazdasági és biotechnológiai kutatások (termőföld minőségi állapotának javítása, a hungarikumot jelentő állat- és növényfajták hasznosítása)

· -Környezetvédelmi és anyagtudományi kutatások (elméleti és alkalmazott ökológiai kutatások)
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